Miniplanta Elaboracion Productos Lacteos

| Objetivo

El objetivo principal es suministrar una linea completa y versatil para la elaboracién de productos lacteos, facil de transportar y de
instalar. Tendremos varias producciones: 500, 1.000, 3.000 y 5.000 litros por hora (produccioén del pasteurizador).

= — Completa, porqué INOXPA ofrece la posibilidad de suministrar la planta llaves en
§ 4 }' \\ mano lista para trabajar, incluyendo los generadores de servicio. INOXPA ofrece
—A,‘;!-:‘ "‘ E también realizar un curso de formacion tecnolégica a medida de las necesidades
if — del cliente, ya sea en INOXPA o en la ubicacion final de la linea.
9 e { » Versétil, porqué permite empezar con la elaboracién de un producto y completar
l h ! en un futuro con otros moédulos destinados a otros derivados lacteos.

| Descripcion de los modulos

1. Modulo de recepcién de leche liquida y reconstitucion de leche en polvo [ ]

Dicho médulo esta formado por los siguientes equipos:

Equipo de recepcion

El médulo nos permite recolectar la leche liquida procedente de las
granjas ya sea en cantinas o camiones cisternas pequefos.

Esta leche se filtra, contabiliza (mediante un caudalimetro), se enfria
(mediante intercambiador de placas) y estoca en un depésito isotérmico.
Existe la opcién de evitar el intercambiador de placas sustituyendo el
deposito isotérmico por uno auto-refrigerante (opcién A):

Equipo reconstitucién leche en polvo

Este equipo esta formado por un blender y un depdsito isotérmico interconectados con el fin de conseguir, mediante la recirculacion,
la incorporacién de la leche en polvo a el agua, obteniendo un estock de leche en polvo reconstituida que podemos utilizar
directamente o mezclar con la leche liquida recibida con el modulo anterior.
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| Descripcién de los médulos

2. Modulo tratamiento térmico y adecuacion de la leche

Es un modulo formado por un pasteurizado con salida a desnatadora y homogenizador. El pasteurizador se fabrica en funcién de
los productos que se deseen trabajar en el momento actual y en un futuro. El detalle de los productos a trabajar da como
resultado a un pasteurizador con unas determinadas temperaturas de entrada de leche, pasteurizacion y salida, con la
correspondiente estancia tubular.

Se trata de pasteurizadores manuales a nivel de regulacion, pero que ofrecen las garantias de producto ya que se mantiene la
véalvula automéatica de seguridad de temperatura de pasteurizacion. Dicho médulo puede incorporar, opcionalmente, la centrifuga
desnatadora y el homogenizador.

3. Médulo Envasado de leche

Se trata de un moédulo formado por un depdsito
isotérmico vertical y una maquina envasadora.

El deposito actia como pulmén para evitar parar el
pasteurizador por paros en la maquina llenadora. La
maquina llenadora puede ser: para bolsas, botellas o
brick, segin la necesidad. En la ficha se indica la
opcién de bolsa.
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| Descripciéon de los médulos

4. Médulo elaboracién queso

Este médulo permite la elaboracién de cuajada, en una tina de cuajado, y el desuere de la misma a una mesa. El objetivo es poder
elaborar la mayoria de quesos del mercado, desde pastas blandas hasta quesos de pasta semidura o dura pasando por los de
pasta hilada. Es por eso que se ofrecen una serie de opcionales dirigidos a los diferentes quesos detallados.

Estos opcionales son:

QUESOS DE PASTA SEMIDURA O DURA (tipo: Havarti, manchego, gouda,...)
.Prensa horizontal

.Chapa prensado para mesa desuere

.Conjunto moldes perforados

QUESOS DE PASTA BLANDA (tipo: Burgos, Camembert,etc.)
.Moldes para pasta blanda
.Chapa adicional desuere pasta blanda

QUESOS DE PASTA HILADA (tipo: mozzarella, pizza cheese,etc.)
.Fundidora - Hiladora - Moldeadora compacta

.Formato para bolas y barras 2.5 kg

.Moldes para la barra de 2.5 kg

QUESO FUNDIDO
.Fundidora

.Dosificadora en tarrinas
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| Descripcion de los modulos

5.Modulo elaboracién de yogurt

Existen dos mddulos diferentes para la elaboracion de yogur:

% S
OOF

Yogur firme Yogur batido

Yogur firme
Consiste en un madurador que nos permite mantener

la leche, pasteurizada, a la temperatura de
fermentacion, afiadir el fermento,

NOTA. Existe la posibilidad de utilizar el madurador
como pasteurizador por carga.

Yogur batido y otras leches fermentadas

~
e
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El médulo nos permite realizar la fermentacion dentro del propio tanque, una vez alcanzadas las caracteristicas deseadas

del yogur, se hace el batido del mismo, enfriamos y dosificamos al envase final.

Los procesos de fermentacion tendran una duracién
de entre 4 y 12 horas, por este motivo son
necesarios varios maduradores en serie.

Este mismo modulo, nos servira para la elaboracién
de otras leches o natas fermentadas: kéfir, smetana,
kumis, leven, etc.
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| Médulos de una miniplanta

Pasteurizacion
Desnatado y homogenizacién

Recepcion leche liquida
Reconstitucion leche en polvo

Elaboracion yogur

Elaboracién queso

Elaboracién de leche y batidos
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